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 )Maturity indices(دلائل اآتمال النمو 

 تملة الحجم ذات لون أخضر داآن وفصوصها أآثر استدارةمك تكون الثمار
  قد يوجد تلطخ بالإفرازات على . منها في الثمار غير مكتملة الحجمونعومة

ون القشرة للون الأصفر على يدل تحول ل.  سطح الثمرة مكتملة الحجم
تجمع الثمار في بعض الحالات ).  النضج الجزئي(مرحلة ما بعد اآتمال الحجم 

 .   في التحليةم الكامل وأقصى درجة حلاوة لتستخدعندما تصل للنضج

________________________________________________________ 

 )Quality indices(دلائل الجودة   

العنق نها خضراء مكتملة الحجم، متماسكة، كونوعية الجيدة للثمار بتتميز ال
، التشقق، الكدمات، سمشالاتساخ، لفحة ال(تصل بها، وخلوها من العيوب م

 تجانس الشكل، والحجم، والوزن من  أيضاًيعتبر  .والعفن) الإصابة الحشرية
 – 25 لى ع)الجزء الذي يؤآل(  يحتوي لب الثمرة .الخصائص الهامة للجودة

يغلى، .  نصفها نشاء) على أساس الوزن الطازج(٪ مواد آربوهيدراتية 30
.  اً في صورة طازجة أبديخبز، يقلى، أو يحمص اللب لاستهلاآه، ولا يستهلك

  . يستخدم في عمل الخبزويطحن اللب أيضاً لإنتاج دقيق

________________________________________________________ 

 )Optimum Temperature(لحرارة المثلى درجة ا

اآتمال  ومرحلة  أسابيع، تبعاً للصنف4 – 2= ، إمكانية التخزين م˚±1  13
   .الحجم

________________________________________________________ 
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 )Optimum Relative Humidity(الرطوبة النسبية المثلى 

85 - 95٪ 
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 )Rate of Respiration(معدل التنفس 

قبل الوصول لقمة  (38م  بين ˚20يتراوح معدل التنفس عند درجة الحرارة 
 . ساعة.آج / 2 مل ك أ)عند الوصول لقمة التنفس (178و ) التنفس

معدل التنفس يضاعف  يوم/طن/ بالوحدات بي تي يونتاج الحراريلإلحساب ا
يوم / متريطن/الكيلو آالوريب مرة وللحصول عليه 440)  ساعة.آج / 2ك أمل (

 . مرة122 معدل التنفسيضاعف 

________________________________________________________ 

 )Rate of Ethylene Production(معدل إنتاج الإثيلين 

قبل الوصول  (0.1م  بين ˚20رة يتراوح معدل إنتاج الإثيلين عند درجة الحرا
 .ساعة. آج/ ميكروليتر ) عند الوصول لقمة التنفس (1.6و ) لقمة التنفس

________________________________________________________ 

 )Responses to Ethylene(الاستجابة للإثيلين 

 ساعة 24 لمدة  أو أآثر جزء في المليون50ترآيز ب لإثيلينيعجل التعرض ل
  الثمرةيدل على ذلك بتغير لون ( ثمرة الخبزم من نضج˚20 على درجة حرارة
 . بعد الحصادها وتقصير عمر ) وليونتهامن الأخضر للأصفر

________________________________________________________ 

 )Responses to CA(الاستجابة للجو المعدل 

أو ٪ ثاني أآسيد الكربون 5 + سوجين٪ أآ5الجو المعدل بمقدار  قد يكون
 ثاني أآسيد  ٪10 – 8+٪ أآسوجين 8 - 5(استخدام العبوات المعدلة الجو 

وزيادة ) الليونة (نضجالتأخير  في  ذو فائدة أسابيع4ولمدة تصل إلى ) الكربون
 في أفضل مدى خزنةالموعمر بعد الحصاد للثمار الخضراء المكتملة الحجم ال

 .وبة النسبيةمن الحرارة والرط
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 )Physiological Disorders(الأضرار الفسيولوجية 

 م˚12زن على درجة حرارة أقل من تظهر الثمار التي تخ .ةدوالتضرر بالبر
التلون البني غير :  قبل نقلها لدرجات حرارة أعلى أعراض تضرر البرودة التالية

 للب، عدم تحسن النكهة، غير المرغوب المرغوب للقشرة، التلون البني
 .وزيادة الحساسية للعفن



 3

________________________________________________________ 

 )Pathological Disorders(الأضرار المرضية 

 قد.  بالبرودةتضرر أو /عادة تظهر الأضرار المرضية بعد حدوث تضرر ميكانيكي و
ريزوبص ، )Phytophthora palmivora (فورايرا بالمتفيتوفيتسبب في العفن 

 تريوباسيديم سالمونيكولاوبأو ) Rhizopus artocarpi (أرتوآاربي
)Botryobasidium salmonicola.( 

________________________________________________________ 


