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 )Maturity indices(دلائل اآتمال النمو 

فيحصد اللونجان .  تحصد ثمار اللونجان ناضجةلأفضل خصائص أآلية يجب أن 
لمصفر أو البني ل اويسوق آعناقيد عندما يصبح سطح الثمار ناعم ويتحول لونه

 من المواد الصلبة الذائبة ٪20يعتبر على الأقل ).  تبعاً للصنف(البني الفاتح 
 .  النموآتماللامؤشر 

________________________________________________________ 

 )Quality indices(دلائل الجودة   

 ناعمة، رقيقة، تهاقشر و جم20 إلى 5تختلف ثمار اللونجان في الوزن من 
 أبيض ويحيط ببذرة يكون الجزء اللحمي الذي يؤآل.  جلدية وذات لون بني فاتح
 18يتراوح المحتوى من المواد الصلبة الذائبة بين .  ذات لون بني داآن أو أسود

ويفضل ).  6.7 – 6.2= الرقم الهيدروجيني (٪ وتكون الحموضة منخفضة 22و 
والتضرر لقشرة المظهر الرديء ل( الخالية من العيوب اللونجان المستهلك ثمار

 ).الحشري

________________________________________________________ 

 )Optimum Temperature(درجة الحرارة المثلى 

      . أسابيع تبعاً للصنف ومرحلة النضج4 – 2؛ إمكانية التخزين لمدة م  ˚1 ± 5

________________________________________________________ 

 )Optimum Relative Humidity(الرطوبة النسبية المثلى 

يعتبر الحفاظ على درجة رطوبة عالية والتعبئة لخفض فقد الماء .  95٪ - 90
 . بني داآن هام جداً لمنع تغير لون القشرة للون

_ 

_______________________________________________________ 
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  )Rate of Respiration(معدل التنفس 

 ساعة .آج / 2مل ك أ 25 – 15؛ م  ˚10 ساعة عند .آج / 2 مل ك أ12 - 8
 .آلايمكتيريغير م  ؛ نموذج التنفس ˚20عند  

يضاعف معدل التنفس  يوم/طن/ بالوحدات بي تي يونتاج الحراريلإلحساب ا
يوم / متريطن/الكيلو آالوريب مرة وللحصول عليه 440) آج ساعة / 2ك أمل (

 . مرة122 معدل التنفسيضاعف 

________________________________________________________ 

 )Rate of Ethylene Production(معدل إنتاج الإثيلين 

 .م ˚20ساعة عند درجة حرارة . آج/ 4يد2كميكروليتر  0.1أقل من 

________________________________________________________ 

 )Responses to Ethylene(الاستجابة للإثيلين 

 . لا توجد معلومات منشورة

________________________________________________________ 

 )Responses to CA(الاستجابة للجو المعدل 

٪ 3اعتماداً على المعلومات المحدودة المنشورة، فإن الجو المعدل المكون من 
 يكون فعال في تأجيل تلون القشرة ٪ ثاني أآسيد الكربون5و أآسوجين 

 باللون البني غير المرغوب ويحافظ على خصائص الثمار المخزنة على درجة 

يكون أيضاً الجو المعدل في العبوات الذي يتكون من .   يوم35لمدة م ˚4 حرارة 
٪ ثاني أآسيد الكربون فعال في تقليل فقد الماء 5٪ أآسوجين وإلى 3 -2

 .والذي يتلازم مع ظهور اللون الداآن للثمار

________________________________________________________ 

 )Physiological Disorders(الأضرار الفسيولوجية 

داآن وزيادة التحول لون قشرة الثمرة للون  تتضمن الأعراض .ةدوالتضرر بالبر
 .يضاً بعض من نكهة لحم الثمرةأتفقد .  الحساسية للتلف

ثمرة من البني الفاتح للبني غير لون قشرة الت  ي.اللون الداآن للقشرة
 .للثمار) الجفاف(نتيجة للإجهاد المائي  الداآن

________________________________________________________ 

 )Pathological Disorders(الأضرار المرضية 

 وأنواع آلادوسبورم، أنواع أسبرجلص نيجر، لاثيوديبلودايا ينشأ تعفن الثمار عن
 ,Lasiodiplodia theobromae, Aspergillus niger, cladosporium sp (الفيوزاريم

and Fusarium sp.  .( يمكن مقاومة التعفن عن طريق تقليل الأضرار
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 دالميكانيكية والتحكم الملائم في الحرارة والرطوبة النسبية خلال التداول بع
منع ل 2SO تيربأآسيد الك تستخدم معاملة ثاني في بعض الدول . الحصاد
ي غير المرغوب ومقاومة أمراض ما بعد الحصاد، ولكن قد تؤدي هذه بنالتلون ال

ء هذه إجراب ولا يسمح لأن تكون الثمار ذات طعم غير مرغوبالمعاملة 
 .على ثمار اللونجان المسوقة في الولايات المتحدة الأمريكيةالمعاملة 

________________________________________________________ 


