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 مُرضي عبدالعظيم عطا علي

   عة عين شمس، حدائق شبرا، القاهرة، مصرقسم البساتين، آلية الزراعة، جام
                 Maturity Indices)          الصلاحية للحصاد(ل اآتمال النمو دلائ

. Compositae مѧѧن محاصѧѧيل الخѧѧضر الورقيѧѧة التابعѧѧة للعائلѧѧة المرآبѧѧة  Cichorium intybusالѧѧشيكوريا الإيطاليѧѧة أو الراديكيѧѧو 
 تѧاريخ   ي المناسѧب والѧذي يحѧسب بالأيѧام مѧن          ا إلѧى الحجѧم التѧسويق       للشيكوريا الإيطاليѧة علѧى وصѧوله       يةق الور سيعتمد اآتمال نمو الرأ   

مر أو إلى الأحمѧر   الأخضر إلى الأحنمن اللويتحول لون الأوراق  ،في بعض الأصناف).  يوم86 – 75عادة ما بين  (زراعة البذور   
يѧستدل علѧى وصѧول الѧشيكوريا الإيطاليѧة إلѧى مرحلѧة              . بداية الطقس البѧارد    لمرحلة اآتمال النمو أو عند        الرأس وصولالبنفسجي عند   

 بѧأوراق   أوراق الѧشيكوريا الإيطاليѧة ذات شѧكل مخروطѧي طويѧل شѧبيه             . يѧة قروين وصلابة واندماج الرأس الو    اآتمال النمو باآتمال تك   
وانѧدماج الأوراق   ر لѧضمان اتѧصال  ذلجѧ كوريا الإيطالية بقطѧع الѧرأس الورقيѧة مѧع جѧزء صѧغير مѧن ا          يشيجب حصاد ال  . خس الرومين 

   .وعدم انفراط الرأس الورقية
   Quality Indicesدلائل الجودة          

ف وأن تكѧѧون نصلѧѧ ا للنѧѧوع وآتѧѧسابها المظهѧѧر اللامѧѧع المميѧѧز  واراق وصѧѧلابة وانѧѧدماج الѧѧرأستعتمѧѧد دلائѧѧل الجѧѧودة علѧѧى امѧѧتلاء الأو 
ѧѧضاء خاليѧѧلأوراق بيѧѧطية لѧѧروق الوسѧѧالعѧѧن التѧѧز. شققاتة مѧѧضاً أن تتميѧѧب أيѧѧن الأوراق يجѧѧا مѧѧرار بخلوهѧѧشرية والأضѧѧابات الحѧѧالإص 

   . أو الميتة حواف الأوراق من الأنسجة المبقعةالميكانيكية المصاحبة للحصاد والتعبئة مع خلو
 Optimum Temperature and Relative Humidityدرجة الحرارة والرطوبة النسبية المثلى       

لتلافѧي فقѧدان الѧشيكوريا    ، و المئوي يوم بتخزينها على درجة حرارة الصفر21–16على جودة الشيكوريا الإيطالية لمدة      يمكن الحفاظ   
 بكفѧاءة عاليѧة ثѧم تعبئتهѧا فѧي آѧراتين مجعѧدة               إجراء عملية التبريѧد المبѧدئي للѧرؤوس       تخزين يجب   الإيطالية للماء بعد حصادها وأثناء ال     

     . البولي إيثيلين  أغشية غير منفذة لبخار الماء مثلةقومبطنة من الداخل بأغشية رقي
 Rates of Respirationمعدلات التنفس          

 :تنفسالمعدلات  الدالة على  القيموفيما يلي بعض ،بدأ حديثاً قياس معدلات تنفس الشيكوريا الإيطالية
 م20o                        م7.5o                 :                        درجة الحرارة

     25                           12          :                 ساعة* آجم /CO2 مليليتر 
 

 :يتم حساب آمية الحرارة الحيوية الناتجة بإحدى الطريقتين التاليتين
 .يوم/طن/عدد الوحدات البريطانية = X 440) ساعة* آجم /CO2مليليتر (معدل التنفس ● 
 .يوم/طن المتري/آيلو آالوري = X 122معدل التنفس ● 

 Rates of Ethylene Productionمعدلات إنتاج الإيثيلين          
    .م20oعلى درجة حرارة  ساعة*  آجم/ ميكروليتر1.0–0.6ثيلين منخفضة وتكون في حدود يمعدلات إنتاج الشيكوريا الإيطالية للإ
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Link to Produce Facts Photos - Arabic

http://postharvest.ucdavis.edu/Produce/ProduceFacts/Veg/radicchio_graphics.shtml


 
 Responses to Ethylene          الاستجابات للإيثيلين

، ةن الفطريѧ  اعفѧ الأب لإصѧابة وزيادة قابليتها ل  باللون البني    وراقالأ حواف   إلى زيادة تلوين  ثيلين  ي تعريض الشيكوريا الإيطالية للإ    ؤديي
عة  أيѧام إلѧى سѧر      6لمѧدة   % 98ة  ي ورطوبѧة نѧسب    م7.5oيثيلѧين علѧى درجѧة حѧرارة          جѧزء فѧي المليѧون إ       10 لترآيѧز    هاتعريضآما يؤدي   

   .تحول لون العروق الوسطية للأوراق من اللون الأبيض إلى اللون الوردي ثم للبنفسجي
 Responses to CAالاستجابات للجو الهوائي المتحكم فيه          

 مѧن التخѧزين     تكѧون هنѧاك فائѧدة      يحتمѧل أن   ، ولكѧن  لم يتم تحديد استجابات الشيكوريا الإيطالية للجو الهوائي المتحكم فيѧه بالدقѧة الكافيѧة              
 ولكن التخزين على درجات حرارة منخفضة هو أفѧضل طريقѧة            ،%)5 (CO2وعالي من   %) 3( ترآيز منخفض من الأآسجين      تحت

أظهرت الدراسات الحديثة أن الترآيز المنخفض من الأآسجين يؤدي إلى ظهѧور أعѧراض التلѧون البنѧي الѧداخلي                    . للحفاظ على الجودة  
   .لرؤوس الشيكوريا الإيطالية

  Pathological Disordersالأضرار المَرَضية          
 والѧذي يظهѧر   Erwinia cartotovoraالشيكوريا الإيطالية شديدة الحساسية للإصابة بالعفن البكتيري الطѧري الѧذي تѧسببه بكتيريѧا      

 عنѧد  Pseudomonasبكتريѧا   به   الѧذي تѧسب    بالتحلѧل البكتينѧي    شديدة الإصابة عند تخزين الرؤوس على درجات حرارة دافئة، آما أنها          
تصاب الشيكوريا الإيطالية عادة بالأعفان البكتيرية عندما يتم قطѧع الѧرؤوس عنѧد الحѧصاد                .  المنخفضة لتخزين على درجات الحرارة   ا

بأضѧرار محѧددة وشѧائعة منهѧا تبقѧع ومѧوت أنѧسجة حѧواف                تتعѧرض الѧشيكوريا الإيطاليѧة أيѧضاً للإصѧابة           . الأوراقعند مستوى قواعد    
 حتѧى عنѧد التخѧزين علѧى درجѧات الحѧرارة الجيѧدة والمناسѧبة         Botrytis cinereaوراق وآذلك أعفѧان المخѧزن التѧي يѧسببها فطѧر      الأ

    .للشيكوريا الإيطالية
 
 
 
 


