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  Maturity Indicesدلائل اآتمال النمو والصلاحية للقطف 
 8        يتم قطفها أثناء فترة النمو السريع والتطور ويتم ذلك بعد      )  البنفسجية   - الخضراء   -الصفراء  ( إن الفاصوليا   

يѧر آفاصѧوليا صѧالحة للقطѧف ويجѧب قطѧف الفاصѧوليا عنѧدما يكѧون لونهѧا اخѧضر زاهѧي والقѧرن                           أيام من التزه   10 -
لحمѧى طѧازج والبѧذور صѧѧغيرة وخѧضراء اللѧون حيѧث انѧѧه بعѧد هѧذه الفتѧѧرة فѧان نمѧو البѧذرة يقلѧѧل مѧن جѧودة الفاصѧѧوليا              

 .ومتليف ويفقد اللون الأخضر Pithy اسفنجيا ويصبح القرن
  

    Quality Indicesدلائل الجودة 
لابد أن تكون الفاصوليا جيدة التكوين والقرون مستقيمة ولونها زاهيا مѧع مظهѧر طѧازج وغѧض ولكنѧه متماسѧك ولابѧد                        

 بقايѧѧا - أجѧѧزاء القѧѧرون المكѧѧسورة - الѧѧسوق -مѧѧن آѧѧسرها بѧѧسهولة عنѧѧد ثنيهѧѧا ولابѧѧد مѧѧن خلوهѧѧا مѧѧن آѧѧل مѧѧن الأوراق    
لجودة بعد الحѧصاد بفقѧد المѧاء مѧن القѧرون وأضѧرار التبريѧد             والتلف الناتج عن الحشرات ويرتبط انخفاض ا       -الأزهار  

 .والإصابة بالإعفان 
 

 درجة الحرارة والرطوبة النسبية المثلى
 Optimum Temperature and Relative Humidity (RH)  

من رطوبة نسبية ويمكن الاحتفاظ بجودة مناسبة عند التخزين على درجة حرارة اقل  % 100 - 95+ م 7.5° - 5 
 أيام 8 - 7م خلال °5م ولكن سوف يؤدى ذلك إلى بداية أضرار التبريد حيث تحدث أضرار تبريد على درجة 5°

م ويمكن أن تصل فتـرة °7 - 5م عن هذه المدة ولكن قد تخزن على ° 5ولذلك يجب الا تزيد فترة حفظها على 
 . يوما 12 - 8م لـمـدة تـصـل إلـى °7.5 - 5التـداول عـلـى 

تبدأ علامات  % 5قد الماء هو ظاهرة شائعة في الفاصوليا الخضراء وعندما يصل فقد الماء إلى حوالي إن ف
فان هذه الفاصوليا لا تصلح للتسويق  % 12 - 10الكرمشة والترهل في الظهور وعند وصول فقد الوزن إلى 
 :ويمكن تقدير فقد الوزن من الفاصوليا باستخدام المعادلة التالية 

 (VPD)الماء    فرق ضغط بخارΧ  0.754= د الوزن في اليوم  نسبة فق
 . يمكن قياس درجة الحرارة والرطوبة النسبية ما من الخرائط السيكرومترية عند VPDالـالتوصل الى ويمكن 

 . منه في حالة المكتملة النمو أعلىويلاحظ أن معدل فقد الماء من الفاصوليا غير مكتملة النمو 
 
 
 

mereed
Link to Produce Facts Photos - Arabic

http://postharvest.ucdavis.edu/Produce/ProduceFacts/Veg/snapbean_graphics.shtml
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  Rates of Respirationتنفس معدلات ال
    معدل التنفس   م                     °درجة الحرارة         

  ساعة* آجم  / CO2  مل                                                 
                                                 Snap           Long 

               0                                   10              20 
               5                                   17              23 

              10                                  29              46                              
              15                                  46             101 
              20                                  65              110 

 
 ولحساب الحرارة الناتجة يتم ضرب معدل التنفس  
 .يوم / طن /  BTU للحصول على الوحدات الحرارية البريطانية Χ440ساعة  *آجم/ CO2مل 

 .يوم / طن متري /  للحصول على الحرارة بالكيلو آالورى Χ 122أو يضرب 
 

   Rates of Ethylene Productionمعدلات إنتاج الاثيلين  
 م°5ساعة على درجة حرارة * آجم /  ميكروليتر 0.05اقل من 

 
  Responses to Ethyleneالاستجابة للاثيلين  

إن التعرض للاثيلين على درجات حرارة التخزين المناسبة يؤدى إلى فقد اللون الأخضر وزيادة التلوين البني وان 
على  % 50 - 30يا الخضراء بما يعادل  جزء في المليون يقلل فترة حياة الفاصول0.1ترآيز الاثيلين اآثر من 

 .م °5درجة حرارة 
 

  Responses to CAالاستجابة للجو الهوائي المتحكم فيه    
تѧѧؤدى إلѧѧى خفѧѧض معѧѧدلات التѧѧنفس  % 5 - 2  مѧѧنانѧѧه عنѧѧد درجѧѧة الحѧѧرارة الموصѧѧى بهѧѧا فѧѧان ترآيѧѧزات الأوآѧѧسجين 
وان الفائѧѧدة الأساسѧѧية هѧѧي   % 10 - 3 فѧѧي حѧѧدود وتѧѧستفيد الفاصѧѧوليا الخѧѧضراء مѧѧن ترآيѧѧزات ثѧѧاني أآѧѧسيد الكربѧѧون  

 CO2وان اسѧتخدام  ) جѧروح  ( الاحتفاظ باللون وتقليل فرص سوء التلوين في الفاصوليا التي بهѧا أضѧرار ميكانيكيѧة              
 .يمكن استخدامه لفترة قصيرة ولكنها قد تؤدى إلى حدوث نكهة غير مرغوبة % 30 - 20بترآيزات 

 
  Physiological Disordersالأضرار الفسيولوجية    

  Chilling Injury   ضرر التبريد
 5          م لمدة تزيѧد عѧن   ° 5إن المظهر التقليدي لضرر التبريد على الفاصوليا المخزنة على درجة حرارة اقل من              

 ولكѧن  )وهѧذا اقѧل حѧدوثا   (وقد يحѧدث تنقѧر علѧى سѧطح القѧرن      ) اللون المطفى(  أيام هو سوء تلوين عام للقرن آله  6 -
 5اآثر المظاهر مشاهدة هو ظهور بقع بنيه صدأيه غير منتظمة وذلك في حالة تخزين الفاصوليا علѧى درجѧة حѧرارة                 

م لمѧدة  °1م وهذه المناطق عرضه للإصابة بالفطريات ومن الجدير بالذآر إن الفاصوليا يمكن أن تخزن علѧى                 7.5° -
ويلاحѧظ عѧدم حѧدوث سѧوء تلѧوين عنѧد       .  بهѧا أضѧرار تبريѧد    م لمدة أربعة أيام قبل أن يحѧدث °2.5يومين وعلى درجة  

 . م ويلاحظ اختلاف الاصناف في درجة حساسيتها لأضرار التبريد °10تخزين الفاصوليا على 
  Freezing Injury    ضرر تجميد
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 -يبدأ على شكل مناطق مائيѧة تѧصبح عرضѧة للإصѧابة بѧالأمراض والتѧدهور وتحѧدث أضѧرار التجميѧد عنѧد درجѧات                         
 .م أو اقل0.7°

 
 
 

      Pathological Disordersالأضرار الباثولوجية 
إن التدهور الذي يحدث نتيجة إصابة الفاصوليا بالأمراض الفطرية عادة يتم بعد إصابتها بأضѧرار التبريѧد وقѧد تحѧدث            

م ومѧن  °7.5وى  والقرون في حالة تخزينها على درجѧة حѧرارة اقѧل أو تѧسا           لاعناقالإصابات الفطرية السطحية على ا    
   Pythium , Rhizopus and Sclerotinia :الفطريات الشائعة بعد الحصاد على الفاصوليا 

مѧѧن العفѧѧن أو علѧѧى القѧѧرون المѧѧصابة بأضѧѧرار   ) انتѧѧشار بѧѧين اآثѧѧر مѧѧن قѧѧرن   (وتحѧѧدث الإصѧѧابة علѧѧى شѧѧكل عѧѧشوش   
 .ميكانيكية أو مكسورة 

 
  Special Considerationsاعتبارات خاصة    

 t vertsHarico 
 الفاصوليا   Haricot vertsمطلوب رعاية فائقة عند تداول الفاصوليا الغضة غير مكتملة النمو والتكوين أو 

 .حتى نتلافى الأضرار وفقد الماء الفرنسية 
 Long beans 

 ѧѧرر التبريѧѧث ضѧѧن حيѧѧساسيتها مѧѧس حѧѧا نفѧѧضراء ولهѧѧوليا الخѧѧداول الفاصѧѧات تѧѧس متطلبѧѧب نفѧѧة تتطلѧѧوليا الطويلѧѧد الفاص
  .    Snap beansويلاحظ أنها قد تنمو بذورها اآثر أثناء التداول عنه في حالة الفاصوليا العادية 

 
 
 


