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 )Maturity indices(دلائل اآتمال النمو 

 البني ثملبني الفاتح إلى اخضراء المسحة التحول اللون من البني الفاتح ذو 
 .الداآن

يمكن  (تا الماميتحول لون اللحم من الأخضر إلى البني القرنفلي في السابو
 ).الكشف عنه بواسطة عمل خدش صغير للقشرة

________________________________________________________ 

 )Quality indices(دلائل الجودة   

 .اللون، الخلو من العيوب والتلفالحجم، الشكل، : المظهر

 ).تفضل السابوتا الناضجة والمتماسكة(التماسك 

والحموضة ) ٪26 - 13(ى المحتوى من المواد الصلبة الذائبة  إلالنكهةترجع 
)0.2 – 0.3٪.( 

________________________________________________________ 

 )Optimum Temperature(درجة الحرارة المثلى 

 .تبعاً للصنف ومرحلة النضج سابيع أ4 – 2؛ إمكانية التخزين لمدة م  ˚1 ± 14

________________________________________________________ 

 )Optimum Relative Humidity(الرطوبة النسبية المثلى 

قلل التعبئة في عبوات بلاستيكية مثقبة أو صناديق مبطنة من ت؛ 95٪ - 90
 .فقد الماء عند درجات الرطوبة الأقل

________________________________________________________ 
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 )Rate of Respiration(التنفس معدل 

 .آج / 2 مل ك أ35 - 25=  التنفس ذروةمدى .  نموذج التنفس آلايمكتيري
 .م  ˚20ساعة عند 

يضاعف معدل التنفس  يوم/طن/ بالوحدات بي تي يونتاج الحراريلإلحساب ا
يوم / متريطن/الكيلو آالوريب مرة وللحصول عليه 440)  ساعة.آج / 2ك أمل (

 . مرة122 معدل التنفسيضاعف 

________________________________________________________ 

 )Rate of Ethylene Production(معدل إنتاج الإثيلين 

 .ساعة. آج/ ميكروليتر  4 – 2= م ˚20عند  إنتاج الإثيلين مدى ذروة

________________________________________________________ 

 )Responses to Ethylene(ة للإثيلين الاستجاب

 جزء في المليون إثيلين  100يؤدي تعرض ثمار السبوتا والسابوتا المامي إلى 
يؤخر إزالة .  م إلى تشجيع النضج˚20 ساعة تحت درجة حرارة 24لمدة 

 .الإثيلين من جو التخزين من حدوث التدهور

________________________________________________________ 

 )Responses to CA(الاستجابة للجو المعدل 

 ٪ ثاني أآسيد الكربون من 15 – 5  الجو المعدل بمقدارفي ؤخر التخزين ي
بينما تضر الترآيزات الأعلى من ثاني أآسيد الكربون من المظهر .  النضج
 .والطعم

________________________________________________________ 

 )Physiological Disorders(الفسيولوجية الأضرار 

 10م  لمدة أطول من ˚5يؤدي التعرض للحرارة الأقل من  .ةدوالتضرر بالبر
أيام من حدوث تضرر البرودة والتي تظهر آبقع بنية قاتمة على القشرة، 

درجات لالفشل في النضج، عدم التميز بالنكهة، وزيادة حدوث التلف بعد النقل 
   .الحرارة الأعلى

________________________________________________________ 

 )Pathological Disorders(الأضرار المرضية 

  آوليتوتريكم جوليوسبوريودسعن يتسبب ). Anthracnose(أنثراآونس 
)Colletotrichum gloeosporioides( والذي يمكن أن يشكل مشكلة خطيرة في 

إستراتجيات المقاومة الفعالة قبل الحصاد من تقلل .  مناطق إنتاجه الرطبة
. حدوث الضرر

_______________________________________________________ 


