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_______________________________________________________ 

 )Maturity indices(دلائل اآتمال النمو 

 24 – 21عند الأسبوع ) تجارياً(تصل ثمار الطماطم الشجرية لاآتمال الحجم 
 صفرلأيعتبر بلوغ اللون الأحمر أو ا.  تبعاً للصنف، منطقة الإنتاجمن التزهير، 

 اًضي أقد تستخدم.  دليل الرئيسي لاآتمال الحجم ال)تبعاً للصنف (الكامل
 . الحجمةلكتمفي الثمار م٪ آأقل نسبة للمواد الصلبة الذائبة 10النسبة 

________________________________________________________ 

 )Quality indices(دلائل الجودة   

  آلما أمكناملباً من النضج الكييجب أن تجمع ثمار الطماطم الشجرية قر● 
 .لضمان النكهة العالية التي يتطلبها المستهلك

)  فرآتوز+ جلوآوز +سكروز (يكون متوسط المحتوى من السكريات الكلية ● 
في ) الوزن الطازج(٪  1.8) أساساً حمض الستريك(٪ والأحماض الكلية 6

 لثمار الطماطم) اللاذع( الطعم الحامضي عزى إليهالثمار الناضجة، والذي ي
 .الشجرية

 . والعفن الخلو من العيوب تجانس اللون،شكل،ال، حجمال ●

________________________________________________________ 

 )Optimum Temperature(درجة الحرارة المثلى 

 م˚4 – 3

  أسابيع10 – 6= إمكانية التخزين 

________________________________________________________ 
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 )Optimum Relative Humidity(الرطوبة النسبية المثلى 

90 - 95٪ 

________________________________________________________ 

 )Rate of Respiration(معدل التنفس 

 .آلايمكتيريغير م؛ نموذج التنفس ˚20 ساعة عند .آج / 2 مل ك أ12 - 10

يضاعف معدل التنفس  يوم/طن/ بالوحدات بي تي يونتاج الحراريلإلحساب ا
يوم / متريطن/الكيلو آالوريب مرة وللحصول عليه 440)  ساعة.آج / 2ك أمل (

 . مرة122 معدل التنفسيضاعف 

________________________________________________________ 

 )Rate of Ethylene Production(معدل إنتاج الإثيلين 

 .م ˚20ساعة عند درجة حرارة . آج/ ميكروليتر  0.1أقل من 

________________________________________________________ 

 )Responses to Ethylene(الاستجابة للإثيلين 

ولكنه لا   من شيخوخة الثمار ويزيد من معدل التنفسلإثيلينيعجل التعرض ل
 .يةثمار الطماطم الشجرليحسن من الخصائص الأآلية 

________________________________________________________ 

 )Responses to CA(الاستجابة للجو المعدل 

 .معلومات منشورةلا توجد 

________________________________________________________ 

 )Physiological Disorders(الأضرار الفسيولوجية 

  المرغوب، نقر على سطحراللون البني غياض  تتضمن الأعر.ةدوالتضرر بالبر
 أقل درجة م˚4 – 3وتعتبر الدرجة .  ، زيادة الحساسية للإصابة المرضيةالثمرة
 ). تبعاً للصنف ومدة التخزين ( للتخزينة آمنةرحرا

________________________________________________________ 

 )Pathological Disorders(الأضرار المرضية 

، )Glomerella cingulata (جلوميريلا سنجيولاتايعتبر العفن اللاذع، ويسببه ● 
 .المرض الرئيسي بعد الحصاد لثمار الطماطم الشجرية

 .لآفات من مشاآل العفنامقاومة ل  فعاليقلل إلى حد آبير إتباع برنامج● 
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 دقائق 8م لمدة ˚50يعتبر الغمس في الماء الساخن على درجة حرارة ● 
 آوليتوتريكم بأنواع لعدوى الساآنةيقة فعالة للتغلب على اطر

)Colletotrichum spp.( 

________________________________________________________ 


